VIN ROUGE

HECTOR ET JULIETTE
SYRAH, GRENACHE

VERRE > 14%
1/2 LITRE » 34 %
BOUTEILLE » 48 %

ANA TINTO ROBLE
MERLOT, C.-SAUV, TEMPRANILLO

VERRE » 12°%
1/2 LITRE » 30 %
BOUTEILLE » 42 %

LA LLANURA CRIANZA
TEMPRANILLO

VERRE > 10%
1/2 LITRE > 28 %
BOUTEILLE » 38 %

VIN BLANC

LA LLANURA AIREN
AIREN

VERRE » 10%
1/2 LITRE » 28 %
BOUTEILLE » 38 %

DAO
ADEGA DE PENALVA
VERRE » 8%

1/2 LITRE » 23%
BOUTEILLE > 30 $

LA SANGRIA

BLANCHE, ROUGE OU BLEUE

AU VERRE » 850%
1/2 PICHET » 13,50 %
PICHET » 25%

LES SPIRITUEUX



COCKTAILS NOROI

LE REMEDE

Gin Noroi * Sirop de jasmin + Jus de citron +
Basilic + Blanc d’ceuf

LE ROI DU NORD

Gin Noroi + Jus de citron + Yuzu +
Tonic littoral au pamplemousse + Blanc d’ceuf

LA SUR...PRISE

Amaretto Avril #+ Liqueur d’orange Noroi +
Jus de citron + Blanc d’oeuf

LE MILO

Gin Noroi + Aperol + Sirop de tonic # Perrier +
Cardamone

BASILIC SMASH

Gin Noroi *+ Jus de citron + Sirop simple +
Basilic + Bitter au concombre

LA SYMBIOSE

Gin Noroi # Sirop de rhubarbe + Jus de citron +
Kombucha

DISTILLERIE

DANS LE MONDE
DES SPIRITUEUX
D’EXCEPTION,

LE DRY GIN NOROI

REGNE
EN MAITRE.

MEDAILLE D’OR
WORLD SPIRITS AWARD 2019




COCKTAILS

BLOODY CAESAR OU MARY
Vodka + Epices + Clamato (ou jus de tomate)

LAGON BLEU

Vodka * Curacao # Limonade +
Jus d’ananas et grenadine

MOJITO

CLASSIQUE : Rhum blanc + Soda + Menthe +
Lime # Sucre

CUBAIN : Rhum brun + Limonade + Menthe +
Lime + Sucre

SINATRA

Amaretto + Baileys + Jus de canneberge +
Limonade

SOUR
Abricot Brandy / Whisky / Amaretto (au choix)

Larme de jus d’orange + Bar mix + Sucre

TOM COLLIN’S*

Sirop simple + Gin Bombay + Angustura +
Perrier

GIN TONIC*

Sirop de tonic + Gin + Bitter de cardamome +
Lime + Perrier

MARGARITA*

Tequila + Bar mix + Sirop simple +
Sirop de lavande

DARK N’ STORMY*

Rhum brun #+ Chic choc * Sirop de ginger +
Bitter de pamplemousse + Sirop simple + Bar mix

MAI TAI*
(LE MEILLEUR)

Rhum blanc + Bar mix + Amaretto +
Sirop simple + Angustura

LA PROCRASTINATION

Cirka + Bourbon + Sirop Chai + Jus de citron +
Blanc d’oeuf

LE SARAH PRUNEAU

Cirka # Sureau + Aneth + Jus de citron +
Blanc d’oeuf

Il nous fera plaisir de vous préparer un
cocktail plus classique méme s’il ne figure
pas sur notre menu.

Vous hésitez? Consultez votre serveur
afin qu’il vous conseille un cocktail qui vous

plaira a tout coup.

SHOOTERS

AFTER EIGHT

Baileys # Créme de menthe verte

B52

Grand Marnier + Tia Maria + Baileys

BISOUNOURS

Biere noire + Baileys

BLACK RUSSIAN
Vodka # Tia Maria
COCAINE

Jagermeister + Goldschlager

DR. PEPPER

Amaretto + Jus d’orange + Cola

KILLER KOOLAID

Vodka * Ligueur de melon + Jus de canneberge

LADY JACK
Jack Daniel’s # Abricot Brandy

SANG DE DRAGON

Téquila + Jack Daniel’s + Tabasco

STINGER

Cognac *+ Créme de menthe blanche



CAFES SPECIAUX

BRESILIEN 9%

Cognac #* Tia Maria *+ Grand Marnier

ESPAGNOL 9%
Cognac # Tia Maria

ITALIEN 9%

Frangelico + Tia Maria + Baileys

T.A.B. 9%
Tia Maria + Amaretto + Baileys

SANS ALCOOL

JUS | LIQUEUR DOUCE | EAU MINERALE
CAFE | THE | TISANE | CHOCOLAT CHAUD
ESPRESSO COURT OU ALLONGE

DOUBLE ESPRESSO

RED BULL

FIXI KOMBUCHA

LITTORAL (CANETTE)

GIN NOROI SANS ALCOOL (CANETTE)

MOUT DE POMME
BIERE SANS ALCOOL

NOUS BRASSONS

ICI MEME
POUR YOUS

selon nos recettes originales, des bieres

ales qui font I'exclusivité du Bilboquet.
Notre gamme varie en styles et méthodes.
Faites a partir de céréales, de houblon de
premiere qualité et de levures sélectionnées,
nos bieres ne contiennent aucun produit
chimique ni sulfite.

» 4%
» 4%
> 425 %
> 5%
> 7%
> 525%
> 5%
> 6,50 %
» 7%
> 8,50 %

CONSUL:I'EZ L’ARDOISE X
POUR VERIFIER LA DISPONIBILITE
DE NOS PRODUVUITS

Pour plus d’informations a propos de nos
biéres, demandez notre grand cartable

des biéres. Il contient tous les détails utiles
aux connaisseurs.






